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ELMALI KEK

400 gram elma,

70 gram margarin,

250 gram un,

2 yemek kasigi limon suyu,
1/3 su bardag tozseker,

1 tath kasidi limon rendesi,
1 adet yumurta,

2 tath kasigi kabartma tozu,
7 yemek kasig stit.
Uzerine strmek icin yag

Elmalari soyun, sekize boélin, ¢ekirdeklerini ¢ikartin, dilimleyin ve limon suyu ile karistirin. Oda sicakhgindaki
margarini, seker ve limon rendesi ile karistirin. Yumurtalari katin 5 dakika boyunca karistirmaya devam edin. Un
ve kabartma tozunu karigtirip énceki yaptiginiz karigsima ekleyin. Biraz sit, biraz su ile hamuru yogurun. Eimalari
ilave edin. 2 firin tepsisini, yagh kagitla kaplayin. 2 kasik yardimiyla hamurdan aldiginiz kigik miktarlar 6bek
Obek dizin. Bir biri ardina 200 derece sicakliktaki firinin ikinci rafinda 20-25 dakika pigirin. llik halde, tzerine yag
sUrUp servis yapin.
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