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ELMALI KEK

3 tane yumurta

1,5 su bardagi ile toz seker

1/3 su bardagi ile zeytinyagi

1 su bardag ile st

2 su bardagi ile un

Yarim su bardagi iri ¢ekilmis ceviz igi
1 tath kagidi ile targin

1 paket kadar vanilya

1 paket kadar kabartma tozu
Uzeri igin:

2 adet orta boy elma

2 yemek kasi@i ile esmer seker

Yumurta ve toz sekerin, krema halini alana kadar, bir ¢irpici ya da mikser ile yiksek devirde iyice ¢irpin
Zeytinyagini ve sutl ilave ettikten sonra ¢irpma islemine iki dakika kadar daha devam edin.

Elenmis unu, kabartma tozun ve vanilyayi kek karigimina ilave ettikten sonra, tim malzemeyi kivamina gelene
kadar ¢irpma islemine devam edin..

Targinin yarisi ve iri gekilmis cevizin igini de bu harca kattiktan sonra bir spatula ile tim malzemeyi iyice
karigtirin

Kek harcini, tabanini pisirme kagdidi ile kapladiginiz kelepgeli, diiz bir kek kalibina déktikten sonra tizerini
dlzeltin.

Kabugunu soymus oldugunuz elmalari, ince bir sekilde dilimleyin.

Elma dilimlerini Ust Uste gelecek ve daire seklini alacak bir bigcimde kekin Gzerine dizin.

Esmer sekeri ve kalan targini elma dilimlerinin Gzerine serpin.

Hazirlamig oldugunuz keki, énceden isitilmis 170 derecelik firinda 40 dakika kadar pisirin.

Dinlenmisg olan keki, pisirme k&gidindan dikkatli bir sekilde ¢ikartin.

D0z bir sekilde servis tabagina alarak yerlegtirin.

Arzuya gore dilimledikten sonra tzerine pudra sekeri eleyerek sevdiklerinize servis yapin.
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