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ELMALI KEK

https://www.sabah.com.tr

5 adet yumurta

5 kahve fincani kekun

4 kahve fincani toz seker

3 kahve fincani sivi yag

2 tatl kagigi targin

3 adet elma

1 su bardag biitln ceviz igi

Yumurtalar sekerle ¢irpin. Yagi ilave edip, ¢irpmaya devam edin. Kekunu ve tarcini ekleyip karistirin. Bu arada
elmalari soyup dilimleyin. 22x22 cm ebadinda kare bir kalibi yaglayin. Elma dilimlerini kaliba dizin. Hamuru
elmalarin Gizerine dokun. Ceviz i¢lerini hamurun Gzerine yerlestirin. Onceden isitilimis 200 derece firinda, 10
dakika pisirin. Firinin 1sisini 180 dereceye dusUrun. Firinin kapagini agmadan 20 dakika kadar pisirin. Kekin
Uzerinin cok kizarmamasi igin, yagh kagit veya aliminyum folyo ile kaplayin. Bu sekilde 45-50 dakika daha
pisirin. lindiktan sonra Uzerine pudra sekeri serpip, dilimleyerek servis yapin.
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