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ELMALI KEK

5 yemek kasigi un

4 yemek kasig seker

3 yemek kasigi st

2 yemek kasig! likit yag

1 yumurta

1/2 paket pasta kabartma tozu
Ustu icin:

3iri elma

1 yumurta

1 dolu yemek kasigi tereyagi
2 yemek kasigi toz seker

Elmalari soyup dérde béliniz. Gekirdek yataklarini ¢ikardiktan sonra ince ince dilimleyiniz.

Cukur bir kabin iginde kek i¢in verilen malzemeleri (kek Ustl harig), tahta kagikla karigtirip yaglanmig 26 cm’lik
kaliba dékiniz. Uzerine elma dilimlerini yerlesgtiriniz.

Onceden isitiimig firnda (6 th. veya 210°) 25 dk pigiriniz.

Bu arada tereyagini yakmadan eritiniz, sekeri ve yumurtay ilave edip karigtiriniz, kekin tizerine dokiniz ve 15
dakika daha pisiriniz. lyice sogumasini beklemeden servisini yapiniz.
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