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ELMALI KEK

4 yumurta

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardagi aygicegdi yad
Yarim su bardagi su

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

ici icin:

4 elma

1 su barda@i ufalanmig ceviz igi
1 tath kasidi tarcin

Elmalarin kabuklarini soyup rendeleyin. Suyunu sikip tar¢in ve cevizi ekleyip karistirin. Yumurtalarla sekeri bir
kapta mikserle ¢irpin. Aycicedi yadi, su, un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Hazirladiginiz hamurun yarisini yaglanm|§ kare kek kalibina bosaltin. EImali harci hamurun Gzerine yayip kalan
hamuru harcin Uzerine ilave edin. Onceden isitilmis 160 dereceye ayarli firnda 1 saat pisirin. Dilimleyip servis
yapin.
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