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ELMALI KEK

3 adet orta boy yumurta

1 su bardagi toz seker

3 adet orta boy kirmizi elma
1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 tath kasidi targin

Yarim cay bardagi file badem
Uzeri igin:

1 adet elma

File badem

Elmalarin kabuklarini soyun ve ¢ekirdeklerini ¢ikarip kiip kiip dograyin.

Dogradiginiz elmalarin Gzerine targini serpin.

Arcelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi kasesine yumurta ve sekeri alip kdpik gibi olana kadar ¢irpin.
Siviyag ve sutl ilave edip biraz daha karistirin.

Una, kabartma tozu ve vanilya eleyerek karistirmaya devam edin.

En son tar¢inli elma karisimini kek hamuruna ekleyin ve spatula ile karistirin.

Yuvarlak kek kalibini tereyagi ile yaglayin ve hamurunuzu igine dékun.

Uzeri icin bir adet elmanin kabugunu soyun ve ince ince kestiginiz elma dilimlerini kekin tizerine batirin.

180 derece 6nceden isitilimig Arcelik Ankastre Firin[?lJda 30-35 dakika (izeri kizarana kadar pigirin.

Pistikten sonra Gzerine file badem serpip servis edebilirsiniz.
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