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ELMALI KEK

125 gram erimis tereyagi
5 adet yumurta

2 bardak toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 bardak un

2 adet elma

1 cay kasigi targin

1 bardak dévilmus findik

Elmalari ufak ufak dograyip, targinla karigtirin. Yumurtalar ve toz sekeri mikserde 5 dakika ¢irpin. Kabartma
tozunu ve vanilyay unun igerisine atin. Beraber karigtirin. Erimig tereyagini ekleyin.

Hazirladiiniz karigimi, yaglanmis kaliba dokin. Uzerine elma, findik ve tar¢ini ilave edip, bir kez yavasca
karistirin. 175 derecedeki firinda 35 dakika pigirin.

Kaliptan ¢ikarip, kenarlarini krem santi ile stsleyin.
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