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ELMALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag st

150 gram tereyagi

2 paket vanilya

3 su bardagi un

2 su bardag toz seker

1 paket hamur kabartma tozu
1 cay kagigi karbonat

Ustu igin:

5 adet elma

1 yemek kasigi esmer seker
1 tath kasidi targin

Yumurtalar ve sekeri képuk oluncaya kadar ¢irpin. Siit ve tereyagdini bir tarafta karistirin, ¢irptiginiz yumurtali
karisima karistirarak ekleyin. Ardindan un, kabartma tozu, karbonat ve vanilyayi ekleyin. Tek renk oluncaya
kadar karigtirin. _

Kek harcini, yaglanmis yuvarlak kek kalibiniza dékdin. Ince dilimler halinde kesilmis elmalari da tzerine yayin.
Esmer seker serpip, 6nceden isitiimig 180 derece firnda 40-45 dakika pigirin. Stirenin sonunda elmali keki
firndan ¢ikarttiktan sonra dilerseniz Uzerine targin serpip, soguttuktan sonra dilimleyerek servis edin.
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