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ELMALI KEK

www.electrolux.com

250 gr tereyagi

250 g seker

1 paket vanilya (yaklasik 8 gr)

1 tutam tuz

100 gr badem ezmesi

5 yumurta

500 gun

1 paket kabartma tozu (yaklasik 15gr)
1 paket toz zencefil (yaklasik 20 g)
50 g kakao tozu

1,2 kg elma

Glazur sosu:

250 ml elma suyu

1 tutam kek glaziir sosu

Tereyagini, sekeri, vanilya sekerini ve tuzu bir karistirma kabina koyun vekabarana kadar ¢irpin.
Badem ezmesini kiiglk parcalar halinde kesip yumusayana kadar ¢irpin. Yumurtalari tek tek ekleyin ve
kabarana kadar cirpin.

Karigima un, kabartma tozu, zencefil ve kakao tozu ekleyin.

Hamuru, icine pisirme kagidi ddsenmis derin bir pisirme tepsisine koyun ve yizeyini dizlestirin.
Elmalari soyup ¢ekirdeklerini ayiklayin ve 0,5 cm kalinlikta dilimleyin.

Erik pdresi: Dilimleri hamurun Uzerinde diizenleyin ve ¢ekirdeklerden kalan deliklere erik puresi doldurun.
Ardindan cihaza yerlestirin.

Finnda 50 dakika pisirin.

Pisirdikten sonra keki sogumaya birakin ve pisirme kagidini ¢ikarin.

Elma suyunu ve glazir sosunu karigtirin ve kekin tzerine fircayla siriin.
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