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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI KEK

https://yemek.name

1 1/2 su bardagi un

100 gr margarin (oda sicakliginda)
3/4 su bardagdi toz seker

1 yumurta

1 cay kasigi vanilya aromasi
4 adet blyik boy elma
Dolgu igin:

Y2 su bardag toz seker

1 tath kagigi targin

Ustlne sirmek igin:
Yumurta sarisi

Margarin ve seker mikser ile girpilarak krema kivamina getirilir. ilk énce yumurta, daha sonra kalan biitiin
malzeme ilave edilir. Yumusak kivamdaki hamur, buzdolabi posetine sarilarak buzdolabinda en az bir saat
bekletilir.

Firn 180 derecede fanli olarak 6n isitma ile isitilir.

Dolgu i¢in elmalar soyulur ve ocak Uizerine alinir. Seker ve targin ilave edilerek, yumusayincaya kadar pisirilir.
Sogumasi igin tezgah lizerine alinir.

Hamur un serpilmis tezgah Gzerinde agilir. Tart mantiginda kaliba uygun buyUklikte taban kesilir ve kaliba
yerlestirilir. Dolgu malzemesi ile doldurulur ve ayni hamurdan Ustiine kapakgik kesilerek kapatilir. Yumurta sarisi
sUrlldikten sonra isitilmig firinda yaklagik 20 dakika pisirilir. Iikken servise alinir.

Not: Bask bdlgesinin tarifidir.
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