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ELMALI KEK

125 gram margarin

125 gram pudra sekeri

3 adet yumurta

200 gramun

2 yemek kasigi st

2 cay kasigi kabartma tozu

1 adet limonun rendesi

Bir adet blyukce golden elma
100 gram kayisi marmelat

Margarin ve sekeri bir kapta krema kivamina getirinceye kadar ¢irpin. Karisima yumurtalari teker teker ilave
edip, mikserde girpin. SGt, un, kabartma tozu ve limon rendesini ekleyip, 1-2 dakika daha karigtirin. Karigimi 24
cm capinda bir kaliba dékin. Uzerine dilimlediginiz elmalari dizin. 180 derecede isittiginiz firnda 45 dakika
kadar pisirin. Kek soguduktan sonra Uzerine kayisi marmelati slrerek servis yapin.
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