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ELMALI KEK

1 kilo eksi elma

300 gr. yag «4 kasik»

4 yumurta

1 bardak pudra sekeri

Yarim kilo un

8 kaslik sit «ortalama bir bardak»

Yarim paket vanilya

1 dolu cay kasidi beking povder «Kabartma tozu»

Yag bir kap igerisinde birka¢ dakika sire ile ezilerek el ile iyice karigtirilir. Beyazlasinca birer birer yumurta
sarilari ilave edilir. Sonra telle karistira karigtira st katilir. Eriyik sttt i¢ine alinca un, kabartma tozu ve seker de
ilave edilerek iyice halledilir. Yumurta aklari iyice vurularak kati kar haline getirilir. «Yumurta aklarini vururken
kivama geldigi vurulan tel Gzerinde kalan kar gibi ak'in artik digsmemesi ile anlagilir.» Bu aklar da yavagca
evvelce hazirlanmig hamura karistirilip, hamur da kaliba aktarilir. Uzerine soyulmus ince dilimler halinde kesilmig
elmalar da konarak pisirilir. Pisirme esnasinda hafif ates kullanmali ve sicaklik evvelé hafif alttan, 30 dakika
kadar sonra da hafif Gstten verilmelidir. Kek pistikten sonra servis tabagina alinir ve soguduktan sonra Utizerine
pudra sekeri serpilerek servise konur.

Not: Kek icinde firina verilip pisirilecedi forma veya tepsi ortalama olarak 25 - 28 santim ¢apinda olursa iyi olur.

ML® Lokumlu Kek icin tiklayin
ML® Lokumlu Kek (gorsel)
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