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ELMALI KEK (ALMANYA)

Kullanilacak Malzemeler

1 kilodan biraz fazla elma

250 gr. margarin (tereyadi olursa daha guzel oluyor)
1 paket hamur kabartma tozu (baking powder)

250 gr. toz seker

1 paket vanilya

350 gr.un

5 yumurta

Kekin Gzerine serpmek i¢in pudra sekeri ve targin

2 avu¢ kadar dévulmis ceviz

Hazirlanma Sekli

Oda sicakligindaki margarini mikserde yada hamur ¢irptiginiz robotta krema haline gelinceye kadar ¢irpin.
Uzerine yumurtalar ekleyip 10- 15 dakika kadar onlari da ¢irpin. Bu arada yumurtalar ¢irpilirken elmalari soyup,
dort parcaya boéllp ince dilimler halinde dograyin ve ayri bir kapta bekletin. Yumurtalar iyice képurtnce Gzerine
siraslyla seker, vanilya ve geriye bir avu¢ kadarini ayirdiginiz unu ilave edin. Kabartma tozunu bu bir avu¢ una
karistirip en son bunu da kek karigimina ilave edin. Hizlica karistirip robotu kapatin, ¢ok karisirse kek kabarmaz.

Yaglanmis kare firin tepsisine hamurun yarisini dékiip hamuru her tarafina yayin. Uzerine cevizi dagitin ve biraz
da tar¢in serpin. Dilimlenmis elmalari dizi dizi hamurun Gzerine uzun siralar olacak sekilde siralarin. Geri kalan
hamuru bu elmalarin tizerine dokiin ve bigak yardimiyla diizleyin. Firina strtin 170 derecede 40-50 dakika
pisirin. Firindan ¢ikarinca Gzerine targin ve pudra sekeri serpin. Istediginiz blytklikte dilimler halinde kesin ve
altr hamurlagsmamasi igin 1zgara teli Gzerine alip sogutun. Bu kek bir giin bekledikten sonra servis edilirse daha
kivaminda oluyor.
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