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ELMALI KEBAP (SANLIURFA)

Kiyma, tuz ve biber ile iyice yogdrularak kéfte harci yapilir. Ceviz blyUkluginde parcalar alinarak avug i¢inde
sikilir ve uzun kofteler yapilir. ElImalarin elma oyacagi ilecekirdek yataklari parcalanmadan ¢ikarilir. Firin isitilip
200 C’ye getirilir. Siglere birer elmatakilarak geriye cekilir dnlerine kofteler takilip firin tepsisine konarak yaklasik
30 dakikafirinda pisirilir. Sisten dlizgin cekilerek sicak servis yaplilir.
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