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ELMALI KAZ CIGERI

200 gr kaz cigeri

3 dilim elma

Yarim cay kasigi toz seker
1-2 tutam Akdeniz yesilligi
200 gr tereyagi

1 cay kasigi tuz

Sosu igin:

1 tath kasidi balzamik sirke

Elma dilimlerini tereyagi ve tozgekerle birlikte yapismaz yiizeyli tavada 6nli arkall kizartin. Daha sonra bagka bir
tabaga alin. Ayni tavaya kaz cigerlerini koyun. Kisik ateste kaz cideri erimeden kizartin. Uzerine tuz ve karabiber
serpip ocagdin altini kapatin. Servis tabagina sira ile elma dilimi, kaz cigeri, Akdeniz yesilligi olacak sekilde,
malzeme bitene kadar kat kat yerlestirin. Sos icin, tavada kalan kaz cideri yagini balzamik sirke ile kaynatin.
Sosu yemegin lzerine gezdirip servis yapin.

Fotograf "palet" tarafindan génderildi. 25.12.2017
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