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ELMALI KARANFILLI KURABIYE

http://www.ebruomurcali.com.tr

200 gr tereyagi

1 su bardagi krema

Aldigr kadar un

Uzerine pudra sekeri

Harci igin:

2 adet elma

Yarim ¢ay barda@i kuru Gzim
1 tath kasidi targin

Yarim ¢ay kagigi toz karanfil
1 cay bardagi ceviz ici

Harci hazirlamak igin; kabuklari soyulmus ve rendelenmis elmalari tereyadinda 5 dakika soteleyin. Baharat,
Uz0m ve ceviz igini ekleyip karigtirin.

Hamur malzemelerini karigtirma kabina alin ve kulak mememsi kivaminda olmasi i¢in yavas yavas un ekleyerek
yogurun. Ceviz blyukltgiinde pargalar kopartin. Ortasina elmali harci koyarak yuvarlayin. Kurabiyeleri
yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerine sivri bir bigakla kesikler yapin. 170 derecede i1sitiimig firnda ¢ok hafif
pembelesene kadar pisirin. Pudra sekeri serperek servis yapin.
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