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1 paket yas maya

1 su bardag st

1 adet yumurta beyazi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
Un

ici icin:

2 adet elma

1 corba kasigi toz seker

1 ¢cay kagigi targin

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 gorba kagigi pudra sekeri
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

ELMALI KALIP COREK

Bir parca unla ¢cabuk maya karistirilir ve yogurma kabina birakilir.Uzerine 1lik siit, pudra sekeri, yumurta beyazi
ve eritilmis tereyagi ilave edilir. Un ilave ederek bltiinlesene kadar yodrulur. Sonra hamurun Gzeri kapatilir, 45
dakika dinlendirilir. Bu esnada elmalar soyulur, kusbasi seklinde dogranir, bir tencereye konur, seker ve targin
ilave edilir, kisik ateste elma taneleri yumusayana kadar pigrilir. Dinlenen hamur merdaneyle kare sekilde, servis
tabag kadar agllir. Yiizeyine elmall harg yayilir ve rulo yapilir. Rulo 8 parcaya kesilir. Bacall kek kalibi glizelce
yaglanir, kesilen parcalar dikey olarak kek kalibina birakilir. Uzerine yumurta sarisi strGldr. 190 derece firinda

kizarana kadar pigirilir.
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