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ELMALI KALBURABASTI

1 paket yumusamis margarin
2 yemek kasigi yogurt

2 yemek kagsidi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

3 su bardagi un

Igiicin;

2 orta boy elma

1 su bardag@i kirllmig ceviz
1 tath kasidi targin
Serbeti icin ;

2,5 su bardagi su

2,5 su bardagi seker
Geyrek limonun suyu

Oncelikle serbeti kaynatalim ve hazir hale getirelim. Margarini yumurta, yodurt ve sivi yag ile iyice yoguralim.
Kabartma tozunu unla karistirip harcin icerisine ekleyip yogurmaya devam edelim. Belki bu asamada biraz daha
un gerekebilir. Kulak memesi yumusgakliginda hamur elde ettikten sonra ceviz blyukliginde bezeler yapalim.
Isterseniz bir kevgirin veya rendenin tzerinde avug i¢i kadar agip igerisine rendeledigimiz elmalar biraz tavada
pisirdikten sonra igerisine ceviz ve tarcin ekleyip soteledigimiz i¢c malzememizi koyalim ve kapatalim. Daha
sonra 180 °lik 1sitilmig firnda kizarana kadar pisirelim. Firindan ¢ikar ¢ilkmaz soguk serbeti dokelim.
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