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ELMALI KAKAOLU KEK

Malzemeler:

4 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag
1.5 su bardagi toz seker
1 su bardag st

1 Paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3-3,5 bardak un

3 yemek kasigi kakao
2 adet biyik boy elma
1 Paket krem santi

1 su bardagi soguk sit.

Oda isisindaki yumurtalar, sekerle ¢irpin. Uzerine siviyagi ve siitii ekleyip, ¢cirpmaya devam edin. Kabartma
tozu, vanilya, kakao ve unu eleyerek karisima ekleyin. Elmalarin kabuklarini soyup, rendeleyerek kek
hamurunun igine ekleyin. Yavag yavas karistirarak elmalari hamura karistirin. Kek kalibini yaglayip, un serpin.
Fazla unu silkeleyin. Kek hamurunu kaliba bosaltin. Onceden isittiginiz, diigiik dereceli firnda, kapagini
acmadan pisirin. Pistiginden emin olmak i¢in, kekin igine bicak hatirin, temiz ¢ikiyorsa pismistir. Uzerine sitle
¢irptiginiz krem santiyi sikarak servis yapabilirsiniz.
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