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ELMALI KAHVELI KEK

2-3 adet elma,

1 corba kasigi limon suyu,
1,5 su bardagi kekun,
yarim su bardagi tozseker,
2 cay kasigi kabartma tozu,
1 tath kasidi Turk kahvesi,
1 cay kasidi tuz,

1 adet yumurta,

2/3 su bardag stit,

3 ¢corba kasiJi siviyag

Elmalarin kabugunu soyup limonlu suya koyun ve bir stire bekletin. Bir kabin iginde kekun, tozgeker, kabartma
tozu, Turk kahvesi ve tuzu karigtirin. Ayri bir kapta yumurtayi ¢irpin. Uzerine sutl ve siviyagi eritip diger
malzemeleri de ekleyerek iyice karigacak sekilde karigtirin. Bu arada limonlu suya batirimig elmalari ince ince
dilimleyip, mikser kullanmadan hamura katin ve karigtirin. 20 cm. ¢capindaki yuvarlak bir kalibi yaglayin. Hamuru
b kaliba bosaltin. 200 derece firinda 30-40 dakika pisirin. Pisip pismedigini kontrol ettikten sonra firindan
¢ikarin, sogutun. Dilimleyip, servis yapin.
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