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ELMALI KAFES TART

https://www.elele.com.tr

250 gr tereyagi

1 yumurta

1 cay bardadi pudra sekeri
1 yemek kasigi yogurt

2 yemek kagsigi zeytinyagi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Igi igin:

3elma

1 tath kasidi targin

Yarim su bardagi iri kirllmig ceviz
2 yemek kasigi toz seker

Oda isisinda yumusatilmig tereyagi, yumurta, yogurt, zeytinyadi ve pudra sekerini hamur yogurma kabina alin.
Un, kabartma tozu ve vanilyay eleyip ilave edin. Yumusak kivamli bir hamur elde edene kadar yodurun.
Hamurdan ceviz blylkliginde pargalar kopararak yagladiginiz kiigiik tart kaliplarinin igine ince bir tabaka
seklinde yayin. Kalan hamuru buzdolabinda bekletin. I¢ harci i¢in, elmalarin kabuklarini soyup rendeleyin ve
tarcin ile sekeri ilave ederek pisirin. Ufalanmig cevizleri ekleyip 2-3 dakika daha pisirin. Ocaktan alip sogumaya
birakin. Soguyan i¢ harci kiigiik tart kaliplarinin igerisindeki hamurlarin (izerine paylastirin. Ayirdiginiz hamurdan
parcalar koparip yuvarlayarak ¢ubuklar hazirlayin. gubuklar elmal harcin tzerine kafes seklinde yerlestirin.
Onceden isitilmig 175 derece firinda 25-30 dakika pisirin. llik servis yapin.
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