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ELMALI ITALYAN DONDURMASI

Malzemeler:

3 yesil elma, cekirdekleri ¢ikariimig ve kabuguyla rendelenmis
1 su bardagi krema

1 su bardag st

4 yumurtanin sarisi

125gr toz seker (mimkunse robottan gegiriimis)

2 yemek kasigi limon suyu

Hazirlanmasi:

Krema ve sutl bir tavaya koyup kaynamasina ¢ok az bir siire kalana kadar isitin.

Bir kabin icinde yumurta sarilarini ve sekeri ¢irpin. Yumurtal karigima sitli karisimdan 2 yemek kasigi ilave edip
karistinin. (bdylece yumurtali karisim iinmig olsun). Kalan sutll karigsimi yavas yavas ve devamli karistirarak
yumurtal karigima ekleyin.

Karigimi tekrar tavaya alip disuk 1sida karigtira karistira 8 dakika (ya da kasigin arkasini degdirdiginizde karisim
akmayana kadar) isitin. Daha sonra bir kaseye alip buzdolabinda sogutun.

Limon suyunu ve rendelenmis elmalari karistirin. Soguyan kremayi elmalara ekleyip karigtirmaya devam edin.
Karigimi metal bir kaba koyup buzlukta 2 saat bekletin. 2 saat sonunda tekrar karistirip buzluga koyun ve
sertlesene kadar bekleyin. (eger dondurma makineniz varsa 4. asamadan sonra karisimi makinenizde de
dondurma haline getirebilirsiniz. )

Isterseniz gikolata sosu ve cevizle servis yapin.
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