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ELMALI ISVEG KEKI

https://migros.com.tr

120 gr. tereyagdi

350 gr. seker

200 gr. yumurta

300 gr.un

10 gr. kabartma tozu
1gr. tuz

125 gr. st

3 adet elma

10 gr. targin

75 gr. ceviz igi

1. Yumurta ve sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

2. Ardindan tereyagini ekleyip ¢irpmaya devam edin.

3. Diger kuru malzemeleri de ekleyip bir stire daha girptiktan sonra énceden rendelenen ve suyu sikilan elmalari
ekleyin; kek kalibini yaglayin ve unlayin.

4. Kek karigimini egit bir sekilde kaba dokun.

5. Onceden isitilimis 180 derece firinda yaklasik 30 dakika pisirin.
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