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ELMALI ISLAK POGACA

1 cay bardadi pudra sekeri
1 cay bardag! yogurt

1 paket kabartma tozu

4-5 su bardagi un

1 paket margarin

Igi gin:

5 tane elma

4 corba kasig toz seker

1 ¢ay bardagi dévilmus ceviz
Uzeri igin:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

2 su bardag hindistancevizi

Elmayi rendeleyip sekerle pisirelim. igine ceviz ve targin ekleyip karigtiralim. Serbeti iin su ve sekeri 5 dakika
kaynatip sogumaya birakalim. Margarin, seker, yogdurt, kabartma tozu ve unu karigtirarak ele yapismayan bir
hamur yoguralim. Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip elimizde inceltelim, ortasina elmali harci
koyup pogaca yapar gibi kapatalim yuvarlayip tepsiye dizelim. pogdacalarin hepsi hazir olunca isitilmig 175
derece firinda pisirelim. Firindan ¢ikan kurabiyeleri sicakken soguk serbete koyalim. 5 saniye kadar bekletip
serbetten alip hindistancevizine bulayalim. Servise hazrr.
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