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ELMALI ISLAK KURABIYE

3 Corba Kasidi Yogurt

3 Corba Kasidi Pudra sekeri

3 Corba Kasigi Kakao

1 Adet Yumurta

1/2 Su Bardagi Siviyad

1 Paket Kabartma Tozu

1 Tath Kasigi Limon Kabugu Rendesi
Aldigi Kadar Un

Iciigin:

2 Adet elma

1 Gorba Kasigi tozseker

1 Tath Kagigi targin

1 Gay Bardagi dévuimds ceviz
Serbeti igin:

1 Su Bardag tozseker

1 Su Barda@ Su

1 Cay Kasigi limon suyu

Elmalarin kabuklarini soyup rendeleyelim, kiiglk bir tencereye alalim ve tozsekeri ekleyip pisirelim. Targini ve
dévulmUs cevizi ilave edip karistiralim.

Serbeti hazirlamak icin tozseker ve suyu bir tencereye koyalim. Kaynayinca limon suyunu katip sogumaya
birakalim.

Yodurt, pudra sekeri, kakao, yumurta, siviyag, kabartma tozu, limon kabugu rendesi ve unu yogurma kabina
alip yoguralim. Ceviz blyikliginde pargalar koparip merdaneyle agalim. Ortalarina elmali igten koyup
yuvarlayalim ve firin tepsisine dizelim. Onceden isitiimig 180 derecelik firinda 20-25 dakika pisirelim. Sicak
kurabiyelerin Uzerine sogumus serbeti ddkelim.

Serbeti geken kurabiyeleri servis tabagina alalim, Gizerlerine Hindistan cevizi serpelim.
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