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ELMALI IRMIK TATLISI

Malzeme

- 100 g Sana paket margarin

- 2 adet havug

- 2 yemek kasigi dolmalik fistik
- 2 adet elma

- Y2 su bardag iri cekilmis ceviz
- 1 su bardagi irmik

-11s0t

- 1 su bardagi su

- 1 su bardagi seker

- 1 adet portakal kabugu rendesi
- 1 tath kasigi targin

Hazirlanisi

1. Derin bir tencereye 2 yemek kasigi Sana margarini koyup kizdirin. Yag kizinca igine dolmalik fistiklari ekleyip
dolamalik fistiklar pembelesinceye kadar kavurun. Fistiklar pembelesince igine énceden haslayip rendeledigdiniz
havucu, rendelediginiz elmalari, iri gekilmig cevizin yarisini ve portakal kabugunu rendesini ekleyip kavurmaya
devam edin. Daha sonra igine irmigi ilave edip karistirin. SGtd, suyu ve sekeri koyup muhallebi kivamina gelene
kadar kisik ateste devamli karistirarak pisirin. Atesten indirdikten sonra kalan Sana paket margarini irmikli
meyveli tatiya ekleyip karistirin.

2. Servis yapacaginiz biyik kaseyi veya kiguk kaseleri sicak su ile islatin.

3. Tathyi islanmis késelere dokip oda sicakliinda iyice soguttuktan sonra buzdolabinda en az 2-3 saat bekletip
iyice sogutun.

4. En son olarak tatlinin tzerine k&sede karistirdiginiz tar¢inh kalan cevizi serpip dilimledikten sonra arzuya gére
vanilyal dondurma ile birlikte soguk olarak servis edin.
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