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ELMALI IRMIK TATLISI

h ://www.droetker.com.tr

Dolgu:

3 adet elma

0,5 cay bardagi toz seker

Irmik tathst: )

1 poset Dr. Oetker Irmik Tatlis

2,5 su bardagi st

25 g margarin

Uzeri igin:

6 - 7 adet sade petit beurre bisklvi
0,5 ¢ay bardagi 6guttimas ceviz

1 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
0,5 ¢ay kasigi toz targin

Kalip:

Dikdortgen kalip (15x25 cm)

Elmalarin kabuklarini soyup ¢ekirdekli kisimlarini ayiklayin ve rendeleyin. Toz seker ile birlikte suyunu gekinceye
kadar pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin.

Kalibr margarin ile yaglayin. Irmik tatlisini sit ile karigtirarak pigirin. Kaynamaya bagladiginda margarini ilave
edin, ocag kisip 5 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip yarisini kaliba yayin. Uzerine elmali karigimi
ve kalan irmik tatlisini dokup dlzeltin.

Biskuvileri toz haline getirin. Ceviz, pudra sekeri ve targin ile karistirin. Bu karigimi tathinin Gzerine serpin.
Sogutup dilimleyerek servis yapin.
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