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ELMALI IRMIK TATLISI

https://www.elele.com.tr

30 g ince ¢ekilmis ceviz igi
120 g tereyagi

200 g irmik

1 yemek kagigi toz targin
800 ml elma suyu

150 g toz geker

Uzeri icin:

Meyveli dondurma

Nane yapraklar

ince gekilmis ceviz igini tereyaginda kavurun. Cevizler kavrulmaya baslayinca irmik ve tarcini ilave edin. irmigin
rengi kahverengi oluncaya kadar kavurun. Ayri bir sos tenceresinde elma suyu ve gekeri kaynatin. Kaynayan
elma suyunu rengi koyulagan irmiklerin Gzerine d6ékup surekli karistirarak pisirmeye devam edin. Irmik elma
suyunu tamamen g¢ekinceye kadar karistirarak pisirin. Kapagini kapatip ocaktan alin ve 15 dakika dinlendirin.
Dinlenen tatly kaselere paylastirin. Soguyuncaya kadar oda sicakliginda bekletin. Soguyan tatlilari servis
tabaklarina ters gevirin. Uzerlerini birer top meyveli dondurma ve nane yapraklari ile susleyerek servis yapin.
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