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ELMALI IRMIK TATLISI

1 litre st

1 su bardagi toz seker

9 yemek kagigi irmik

1 paket vanilya

1 yemek kasigi tereyagi

1 adet elma

1 yemek kasidi kahverengi toz seker
1 cay kasigi silme targin

Suslemek icin rende ¢ikolata

Siit, seker ve irmigi bir tencereye alip ocakta karistirarak pisirin. Kaynamaya bagladiktan 2-3 dakika sonra ocagi
kapatin. Tereyagi ve vanilyayi irmikli muhallebiye ekleyip yag eriyene kadar karigtirin ve kenara alin.

Elmayi rendeleyip esmer seker ve tarcinla birlikte seker tamamen eriyene kadar ocakta kavurun. Silikon
kalibinizi islak bir pegeteyle hafifge silin. Irmikli karigsimin yarisini kaliba dékin ve yerlestirin, Gzerine
kavurdugunuz elma rendesini koyun ve yerlestirin. Kalan irmikli karigsimi da onun tzerine dokip kasikla dizeltin.
Kalibin her yerine esit dagiimasi igin kalibi hafifce tezgaha vurun.

Oda sicakligina gelene kadar bekledikten sonra 3 saat kadar buzdolabinda bekletin. Kalibi ters gevirip
¢ikardiktan sonra gikolata rendesiyle susleyebilirsiniz. Arasina elma yerine portakal dilimleri, ayrica ufalanmig
kakaolu biskivi de koyabilirsiniz.
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