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ELMALI IRMIK TATLILI TEL KADAYIF

https://www.droetker.com.tr

Surup:

1,5 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

Dolgu: ]

1 poset Dr. Oetker Irmik Tatlis!
2 su bardagi sut

1 adet rendelenmis elma (orta boy)
1 yemek kasigdi toz seker

0,5 su bardagi su

1 cay bardagi iri kinlmis ceviz
0,5 ¢ay kasigdi toz tarcin
Kadayif:

300 g ¢ig tel kadayf

50 g eritilmig tereyag!

Uzeri icin:

1 yemek kasigi 6guttimis ceviz
1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi toz targin

Kalip:

7 - 8 adet i1siya dayanikh kase

Su ve toz sekeri bir tencereye alin ve orta ateste karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3
dakika daha karistirarak kaynatin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

SOt bir tencereye alin ve tzerine irmik tatlisi posetini bosaltin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya basladiginda ocadi kisin ve 2-3 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada
karistirarak sogumaya birakin.

Elma, toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste suyunu ¢ekinceye kadar yaklasik 5-6 dakika kaynatin.
Ocaktan alip ceviz ve targini ilave edin. Kasik ile karigtirin ve sogumaya birakin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Kaseleri eritilmis tereyagi ile iyice yaglayin. Gig tel kadayifi bir tepsiye alin. Kalan tereyagdini tzerine dékin ve
elinizle alttan Uste dogru karistirarak yadin kadayiflarin her tarafina esit sekilde dadiimasini sadlayin. Kadayiflari
7-8 esit miktara bélin ve kaselerin igine koyun. Elinizle bastirarak kaselerin taban ve kenar kisimlarina yayin,
Uzerlerini kapatmak igin kaselerin kenarlarinda fazlalik birakin. Soguyan elmali karigimi irmik tatlisinin Gzerine
ilave edin ve iyice karistirin. Kaselere paylastinip kenardaki kadayiflar ile Gzerlerini kapatin ve hafifce bastirin.
Kaseleri firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Sdre sonunda firindan gikarin. 3 dakika sonra hazirladiginiz surubu esit miktarda kasik yardimi ile tGizerlerine
doékan. 5 dakika bekletin ve ilik olarak servis tabagina ters gevirin. Ceviz, toz seker ve targini karistirip tathlarin
Uzerine serpin. llik olarak veya soguduktan sonra servis yapin.
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