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ELMALI IRMIK PASTASI

14 corba kasigi irmik

9 corba kagiJi tozseker

1 litre sit

Iciigin:

3 adet elma

1 cay kasigi tarcin

7 adet kakaolu p6tibor biskivi
Uzerine:

Kiyilmig findik

ici icin elmalari rendeleyip yapismaz ylizeyli bir tavaya alin. Uzerine targin ekleyip, suyunu yari yariya gekinceye
kadar karistirarak pigirin ve ocaktan alin. llindiktan sonra i¢ine kirilmis bisklvi ilave edin. Tozseker, irmik ve situ
bir tencereye alip karistirin. Ocaga oturtup, koyulasana kadar pisirin. Muhallebinin yarisini ¢ok biylk olmayan
Islatiimis kare ya da dikdértgen cam bir kaba ddkin. Elmali harci muhallebinin Gzerine dékin. Muhallebinin
kalan yarisini da kaba aktarin. Buzdolabinda 2 saat dinlendirin. Daha sonra ters ¢evirerek servis tabagina alin.
Dilimleyin ve findikla sUsleyerek servis edin.
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