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ELMALI HURMALI TURTA

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

150 gram eritilmis tereyagi
1 paket kabartma tozu

1 yumurta

Iciigin:

10 hurma

4 elma

1 cay bardagdi kiyilmig ceviz
3 corba kasiJi seker

1 cay kasigi targin

Elmalari rendeleyip bir tavaya aktarin. Uzerine gekirdekleri gikartilip dogranmig hurma, seker ve targini ekleyip
karnstinn. Iki dakika kadar ¢evirin, elmalarin rengi ddnmeye baglayinca ocaktan alip icine ceviz ekleyip
sogumaya birakin. Hamuru igin gereken malzemeleri yogurun. Hamurdan bir miktar ayirin, kalanini dikdértgen
firin kabinin tabanina yayin. EImali hurmali harci Gzerine bosaltin. Ayirdiginiz hamuru tzerine dégeyin. 200
derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin. Firindan ¢ikardiginizda Gzerine pudra sekeri serpin, soguyunca
dilimleyerek ikram edin.
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