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ELMALI VE HURMALI TURTA

Soyulmus, dogranmis 1 blyik elma
Soyulmus, dogranmis 3 elma

100 g hurma, dogranmig

2 yemek kagsidi kahverengi seker

1 yemek kasigi karisik baharat

100 g tereyadi

250 g pasta folyo levhalari

Pudra sekeri

Firini 200 ° C'ye isitin.

Elmalari, hurmalari ve sekeri 4 yemek kasigi soguk suyla bir tencereye koyun. Arada sirada karistirarak hafif bir
Istyla 10 dakika pisirin.

Kompostayi tadin ve gerekirse daha fazla seker ekleyin, ardindan 6 mini gliveg kabina bdltstirin.

Tereyagini eritin, ardindan her hamur filyo yapragi Gzerine fir¢ala tereyadi strin. Hamuru 6 daireye blyUk
yuvarlak bir kalipla kesin, ardindan hafif¢ce ezin ve gliveg kaplarinin Ustiine koyun.

10 dakika ya da fiylo altin rengi olana kadar pisirin. Pudra sekeri serperek servis yapin.
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