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ELMALI HINDISTANCEVIZLI PASTA

200 g tereyagi veya margarin,
200 g seker,

3-4 yumurta,

3-4 corba kasigi limon suyu,
175 g un,

75 g hindistancevizi,

yarim tath kasigi kabartma tozu,
kalip i¢in yag ve galeta unu.
800 g eksi elma,

pudra sekeri

Yagi, sekeri ve yumurtalar mikserde ¢irpin, seker tamamiyla erimig olmali. 1-2 kasik limon suyu katin. Unu
hindistancevizi ve kabartma tozu ile karistirin ve yumurtali karisima ilave edin. 26 cm ¢apinda bir kalibi yaglayin,
galeta unu serpistirin. EImalarin birini soyun, ¢ekirdek evini ¢ikarin, rendeleyin, tGzerine kalan limon suyunu
doékin. Rendelenmis elmayi hamura karigtirin. Hamuru kaliba dékin. Kalan elmalari soyun, ¢ekirdek evlerini
¢ikarin, Gstlerini sivri bir bicak ile yarin ve hamurun Ustiine dizin. Firini 200 derecede isitin, pastayi yaklasik 50
dakika pisirin. Pisme slresinin bitiminden 10 dakika énce kalan hindistancevizini serpin. Pigtikten sonra pastayi
kaliptan ¢ikarin, biraz soguduktan sonra Gzerine pudra sekeri serpigtirin.
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