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ELMALI HAVUCLU RULO KEK

4 adet yumurta

1 su bardagindan bir parmak eksik toz seker
Yarim paket kabartma tozu

1 su bardagi un

5 adet elma

1 adet havug

1,5 cay kasigi targin

1 cay bardagi ceviz ici

Elmalari ve havucu kabuklarini soyarak rendeleyin. Targin ve ceviz igi ekleyip karistirin. Firin tepsisine yagli
kagit serin. Elmali harci kenarlardan biraz bosluk kalacak sekilde yayin. Kek hamuru igin seker ile yumurtayi
beyazlagip koplrene kadar ¢irpin. Un ve kabartma tozunu eleyerek ekleyin. Elmali harcin Gizerine bu hamuru
dékin. Onceden isitilmis 200 derece firinda 12-13 dk kadar pisirin. Uzeri hafif pembelesince firindan ¢ikarin.
Temiz bir bezin Gzerine ters gevirin. Yavasca yagdh kagdidi ¢cikarin Keki sikica rulo yapin. Kekin sénmemesi igin
fazla sikkmayin. Stre¢ filme sarip buzdolabinda 2-3 saat dinlendirdikten sonra servis yapabilirsiniz.
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