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ELMALI HAVUCLU KEK

1 adet yumurta

1/2 cay bardag toz seker

1/2 gay bardagi sivi yag

1/2 su bardagi st

1 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi vanilin

1 adet havu¢ (klicUk boy, rendelenmis)
1 adet kirmizi elma (kig¢Uk boy, rendelenmig)
1 yemek kasigi toz seker

1/2 cay kagigi tarcin

8 adet ceviz igi (d6vilmus)

Uzeri igin:

2 yemek kasig pudra gekeri

Kalibi Yaglamak Igin:

1 tath kasidi tereyagdi (eritiimig)

Airfryer&apos;i kek modunda galistirin ve isinmaya birakin.

Bir tavanin igerisine rendelenmis havug ve elmayi alin. Uzerine 1 yemek kasiJ! toz seker ilave edin. Havuclar ve
elmalar suyunu salip gekene dek pisirin. Ocaktan alin. Ardindan sogumaya birakin.

Derin bir kabin igerisine toz seker ve yumurtayi alin. Seker eriyene kadar ¢irpin.

Karigima sivi yag ve suti de ekleyip ¢irpma iglemini strdiriin. Karigima son olarak un, vanilin ve kabartma
tozunu eleyerek ekleyin. Spatulayla karistirin.

Hamur karigimina soguttugunuz havug ve elma rendesini ilave edin. Uzerine targini ve cevizi de ilave edip
spatulayla karistirin.

Airfryer&apos;in blyUk boy kalibini erimis tereyagiyla yaglayin ve kek harcini igerisine bosaltin.
Airfryer&apos;in sicak haznesine kalibi koyup hazneyi kapatin. Sire tuguna basili tutarak 15 dakikaya ayarlayin
ve pisirmeye baglayin.

Stre bitiminde keki bir tabaga dikkatlice ters ¢evirin ve kaliba tekrar geri yerlestirip hazneyi kapatin.
Airfryer&apos; tekrar kek modunda calistirin. llk 10 dakikanin ardindan bir kiirdani hafifce kek batirin. Eger
kiirdan temiz gikiyorsa pigirme |§Iem|n| kapatma tusuna basarak bitirin.

ilk sicakligi gectikten sonra arzuya gére pudra sekeri serpistirip servis edin.
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