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ELMALI HAMUR

2 kg EIma

Biraz Limon Suyu
Biraz targin.karanfil
1.5 su bardagi Seker
Yarim kilo un

1 paket margarin

1 su bardadi Seker

Unu ve margarini derin bir kapta iyice karigtirarak, birbirine yedirin. 1 su bardagi tozseker ve targini ekleyin,
iyice yogurun. Bu karigimi bir kenarda bekletin. Elmalari soyup, dilimleyin ve bir tencereye aktarin. Limon
suyunu, bir miktar targin ve karanfili, tozsekeri ve elmalarin kabuklarini ilave edin. Gok az su ekleyin. Elma
dilimleri yumusayana ve suyu ¢ekene dek pigirin. Bu elmali karigimi dikddrtgen seklindeki blytk bir cam kaliba
bosaltin. Kenarda dinlendirdiginiz hamuru kalibin biyUkliginde agin. Ve elma dilimlerinin Gzerine yayin,
Onceden isitilmig orta isili firinda 1 saat pigirin. Dilimleyerek, servis yapin.
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