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ELMALI HAMURLAR

https://cook.com.tr

Un 4 Su Bardagi

Toz Seker 0.75 Su Bardagi
Targin 1 Tath Kasigi

Pudra Sekeri 1 Corba Kagig
Yagl Inek Siitl 8 Corba Kasig
Yumurta 2 Adet

Margarin 75 Gram

Eksi EIma yabani Elma 2 Adet
Yas Maya (adet/kiip) 1 Adet
Kuru Uzim 100 Gram

Unun ortasini agip tozsekeri ekleyin. lik SUtlin yarisiyla 1 kiip yas mayay! (42 gr.) eritin ve una ekleyip karistirin.
15 dakika bekletin. Oda sicakliginda bekletiimis margarini kalan ilik sitle eritin. Bagka bir kapta ¢irpiimis
yumurtalar unlu karisima katip hamur haline getirin. Hamuru sicak bir yere alip, Gstini nemli bir bezle 6rtiin.
Hacmi 2 kat artacak sekilde mayalandirin. 2 adet eksi EImanin kabuklarini soyup rendeleyin. Rendelediginiz
elma ve 100 gram kuru GzUmU hamura ekleyip, 15 dakika daha mayalandirin.

2 kagik yardimiyla hamurdan parcalar koparip kizgin yagda kizartin.

Uzerine pudragekeri ve targin serperek servis yapin.
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