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ELMALI HAFIF PASTA

MALZEMELER

4 Blyuk Elma

Y2 Fincan Un

Y4 Fincan seker

2 Corba Kasigdi toz seker
1 GCay Kasig Targin

3 Corba Kasidi Ya,gsiz Yogurt
1 Paket Kabartma Tozu
1 Paket Vanilya sekeri

1 Yumurta

1 Tutam Tuz

HAZIRLANISI

Elmalari soyun ve ince ince dilimleyin.

Orta boy diiz bir firn kabini biraz yaglayin.

Elmalari kabin altina serpistirin, Gzerine vanilya sekeri ilave edin.

Onceden isitilmis sicak firinda 20 dakika pisirin.

Diger malzemeleri bir kapta iyice karigtirin ve sicak elmalarin Uzerine egit olarak d6ékin.
20-25 dakika daha firinda pisirin.

lik veya soguk olarak servis yapin.
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