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ELMALI GULLAC

MALZEMELER

10 Yaprak Gillag

4 Su Bardagi St

2 Su Bardagi Toz Seker
1 kahve fincani gul suyu
6 orta boy elma

2 Kkivi (Dilimlenmis)

YAPILISI

Gdullaci hazirlayin. Elmalarin kabuklarini soyun ve rendeleyin.

Rendelenmis elmay: tllbente koyun ve iyice sikin. EImanin hi¢ suyu kalmayinca igine pudra sekeri koyarak
karigtirin.

Hazirladiqiniz pireyi gillag yapraklarinin arasina yerlestirerek bohga seklinde kapatin.

Kapatilan gulllaclan kivrim tarafi alta gelecek sekilde servis tabadina yanyana dizin. Dizme iglemi bitince Uizerine
iyice cekmesi icin gllsuyu ve kalan sekerli sttt dékan.

Tabaktaki gulllaci, Gzerine sik sik kasikla sutl gezdirerek 30 dakika bekletin.

ML® Elmal Hamur Tatlisi icin tiklayinML® Elmali Eyyam Tatlsti icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:5420 « adi:EImali Giillag » génderen:panijur « indirme tarihi:01.04.2025 - 01:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-gullac-vt4349
https://tr.ml.md/elmali-hamur-tatlisi-vt1276
https://tr.ml.md/elmali-eyyam-tatlisi-vt1281
http://www.tcpdf.org

