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ELMALI GULLAC

10 yaprak glllag

4 su bardag st

2 su bardagi toz seker
1 kahve fincani gilsuyu
6 orta boy elma

2 Kkivi (dilimlenmis)
Birkac nar tanesi

Hazirlanisi:

Elmalarin kabuklarini soyun ve rendeleyin. Rendelediginiz elmalari bir tilbente koyun ve iyice sikin. Hi¢ suyu
kalmayinca i¢ine pudra sekeri koyarak karistirin.

S0tu kaynatin, toz sekeri ekleyerek karistirin, iyice karistirdiktan sonra sogumaya birakin.

3 su bardagi sUtu tepsiye bosaltin. Glllag yapraklarini kenarlarindan birer santim keserek teker teker tepsiye
yerlestirin. Yapraklar iyice yumusamadan tepsiden alin ve dért ucunu Ustiste katlayarak iki kat haline getirin,
Ortasina hazirladiginiz elma puresini yerlestirerek bohga seklinde kapatin.

Kapattiginiz gillaglari, kivrimlari alta gelecek sekilde servis tabagina yanyana dizin, Dizme islemi bitince
Uzerine, gllsuyunu ve kalan sekerli sttt dokun.

Uzerinde sik sik kagikla siti gezdirerek 30 dakika bekletin, Kivi dilimleri ve nar taneleriyle stsleyerek servis

yapin.
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