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ELMALI GUL TATLISI

http://www.hurriyet.com.tr

8 kare yaprak milfdy

2 adet sert elma

1 adet limon suyu

4 corba kasigr marmelat
Biraz su

Pudra sekeri

Elmay! yikayip ¢ekirdek kismini temizledikten sonra mimkin oldugunca ince ince dilimleyin. Limonu sikin,
suyun igine elmalari atin. Kirmadan karigtirin. Elmalari 4 dakika limon suyunda beklettikten sonra iyice stizin.
Dértll olarak milfdy hamurunu uzunlamasina un yardimi ile agin. 3'e ayirin. Marmeladi sulandirin, uzun milféylere
firca yardimi ile striin. Elmalarin bir kismi Ust Uste gelecek sekilde hamura uzunlamasina ve hamurun yarisina
dizin. Diger yarisini Gizerine kapatin. EImalarin yarisindan fazlasi disarida kalacak. Sonra ug kismindan
baglayarak yuvarlayin. Muffin kalibinin i¢ine oturtun.

Hepsini bu sekilde bitirdikten sonra dnceden isittiginiz firnin birinci rafinda yaklasik 40 dakika pigirin.
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