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ELMALI GUL TART

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 su bardagi un

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

100 g tereyadi

1 yemek kasigi su

Dolgu:

2 adet elma

2 yemek kasigi toz seker

0,5 ¢ay kasigdi toz targin

0,5 ¢ay bardagi iri kirlmig ceviz

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 ¢ay bardagi buzdolabinda sogutulmug sit
Uzeri icin:

2 adet kirmizi elma

Kalip:

Kalp seklinde kek kalibi (24 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine toz seker, sekerli vanilin, tereyadi ve suyu ekleyip yogurun. Hamurun yarisini
elinizle bastirarak kalibin tabanina yayin. Kalan hamuru kalibin kenarlarinda 4 cm yuksekliginde ¢cember
olusturacak sekilde elinizle bastirarak yayin. Gatal yardimi ile 10-12 yerinden delin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Elmalan kicUk kipler seklinde dograyin. Toz sekeri ilave edip orta ateste suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.
Ocaktan alip targin ve cevizi ekleyin. Karistirip sogumaya birakin.

Soguk sutd girpma kabina alin. Uzerine pastaci kremasi posetini bogaltin. Mikser ile énce disuk, sonra ylksek
devirde 3 dakika cirpin. Uzerine hazirladiginiz elmalari ilave edin ve kasik ile karigtirin. Kaliptaki tart tabaninin
Uzerine alin ve yayin.

Kirmizi elmalar kabuklarini soymadan ikiye kesin. Gekirdekli kisimlarini ayiklayip yarim ay seklinde ¢ok ince
dilimleyin. Derin bir kaba alin ve Uzerini kapatacak kadar kaynatilmis su dékin. 5 dakika bekletip suyunu stizin
ve havlu pecete lzerine alin. Dolgu malzemesinin Gzerine gul seklinde siralayin. 160° C&apos;ye isitilmis firinda
15 dakika pisirin.

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Dilimleyerek servis yapin.
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