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ELMALI GUL MUFFIN

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

2 adet kirmizi elma (orta boy)

1 adet limon

Hamur:

2 - 2,5 su bardagdi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 cay kasigi toz targin

1 yumurta sarisi

1 cay bardagi sit

50 g oda sicakliginda tereyagi

Uzeri icin:

1 - 2 yemek kasi§i kayisi receli suyu
Kalip:

12&apos;li muffin kalibi

Elmalarin kabuklarini soymadan ikiye kesin. Gekirdekli kisimlarini ayiklayip yarim ay seklinde ¢ok ince dilimleyin.
Derin bir cam kaseye alin. Uzerlerine limonu sikin. EImalarin Gzerini gegecek miktarda kaynar su dékin ve
yumusamasi igin 8-10 dakika bekletin. Stire sonunda elmalarin suyunu stizip soguk sudan gecirin. Kurumalari
icin havlu pegete Uzerine siralayin.

Muffin kalibini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayin ve isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Unu derin bir kaba alin. Uzerine hamur kabartma tozu, sekerli vanilin, pudra sekeri, targin, yumurta sarisi, stt ve
tereyagini ilave edin. Elinize yapismayan bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru hafif unlanmig
tezgahta merdane ile 30x35 cm boyutlarinda agin. Kisa kenarindan 2,5 cm genisliginde 12 adet serit kesin.
Elma dilimlerini seritlerin Gzerine kabuklu kisimlari hafif disarida kalacak ve uclari birbirinin tGzerine binecek
sekilde siralayin. Bir ucundan baglayarak rulo seklinde sarin ve elmalarin kabuklu kisimlari ste gelecek sekilde
muffin kaliba yerlestirin. Firinin orta rafinda pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip bekletmeden Gzerlerine firca yardimi ile recel suyu sirin. ik veya soguduktan sonra servis

yapin.
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