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MALZEMELER

1 Gorba kasigi irmik

2 Adet yumurta

125 Gr. Margarin

1/2 Gay bardagi zeytinyagi
1 Su bardagi pudra sekeri
1 Cay kasigi karbonat
Aldigi kadar un

ICIICIN

1 Su bardag ceviz igi

1 Adet haglanmis elma

1 Yemek kasidi toz seker
1 Tath kasigi targin

1 Portakal kabugu rendesi

ELMALI GEREBIC

Yumurtalarin aklar ve sarilari ayrilir. Bir kabda sarilar, irmik, margarin, pudra sekeri, karbonat, zeytinyadi ve
alabildigi kadar unla ele yapismayan bir hamur yapilir. 10 dk. dinlendirilir. Ceviz dévilUr, elma ¢atalla ezilir,
portakal kabugu, toz seker ve targinla karigtirilir. Yapilan hamurdan ceviz blyUkligunde parca el icinde agilir.
Bir tatl kasigi i¢ konup kapatilir. Daha sonra top sekli verilir. Hamur gerebig kalibina bastirildiktan sonra
yaglanmis tepsiye dizilir. 200 derece sicakliktaki bir firnda 35 dakika pisirilir. Uzerine pudra sekeri serpilip

soguyunca servis yapilir.
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