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ELMALI FIRDONDU KURABIYE

125 Gr Sana Hamurigi

1 Cay Kasigi tarcin

5 Adet elma

0,5 Paket kabartma tozu
1 Paket vanilya

1 Cay Bardagi yogurt

1 Yemek Kasigi toz seker
1 Adet yumurta

250 grun

1 Cay Bardagi toz seker

Oncelikle elmali ici hazirlayin.Elmalari rendeleyin.Bir kasik toz sekerle birlikte suyunu gekene kadar pisirin,bir
kenarda sogumaya birakin.Ayri bir kapta tim hamur malzemelerini karistirarak kulak memesi kivaminda
purizsuz bir hamur elde edin.Unu yavas yavas ekleyerek kivami tutturun.Hamuru buzdolabinda 30 dakika
bekletin.Sonra dikddrtgen seklinde ince agarak elmali icin icerisine 1 ¢cay kasigdi tarcini ekleyip
karstinn.Actigimiz hamurun Gzerine yayin ve rulo seklinde sarin.Daha kolay kesebilmak igin derin dondurucuda
en az 20 dakika bekletip birer parmak kalinhginda kesin.Tepsiye dizerek 180 derecede pisirin.Soguduktan
sonra Uzerine pudra sekeri serpebilirsiniz.Servise hazir.
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