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ELMALI FINDIKLI ORGU

Oktay Usta

1 Gay bardagi erimig ilk margarin
1 Cay bardagi yogurt

1 Cay bardagi siviyag

1 Cay bardagi pudra sekeri

1 Adet yumurta beyazi

1 Paket kabartma tozu

Yarim ¢ay bardagi su

Alabildigi kadar un

Uzerine istege bagli olarak 1 Adet yumurta sarisi, herhangi bir marmelat ya da bal siirebiliriz.
I¢c Harci igin:

2 Adet elma

2 Corba kasigi kuru Gzim

2 Corba kasigi kirlmis findik

2 Corba kasigi toz seker

1 Cay kasigdi toz tarcin

Karigtirma kabina eritilmis ve sogutulmus margarini, yumurta beyazini, yogurdu, ¢igek yagini, limon suyunu ve
su koyup ¢irpma teliyle karistiriyoruz. Uzerine unu, kabartma tozunu, pudra sekerini ilave ederek kulak memesi
yumusgakliginda bir hamur elde ediyoruz. Hamurumuzu dinlendiriyoruz. Diger tarafta i¢ harcimizi hazirliyoruz.
Elmalarin kabuklarin soyup kip kip dogruyoruz. Uzerine sari kuru Gzim, iri kinlmis findik, toz seker ve targini
koyup karistirnyoruz. Hamurdan limon buyUkliginde parcalar kesip yuvarlayip merdane yardimiyla bir karig
boyunda yarim karig eninde agiyoruz. A¢tigimiz hamuru firin tepsisine aliyoruz. Hamurun boyuna kiguk serge
parmagi kalinhiginda gizikler atiyoruz. Igine elmali harcimizi koyuyoruz. Daha sonra o gizikleri sanki sag 6rglsU
Ortiyormus gibi birlestiriyoruz. Fotografta gérildigu gibi hamurumuzu hazirliyoruz. Uzerine icine 1 kasik siviyag
koyulmus yumurta sarisi strtip énceden isitiimig 180 derecelik firinda pisiriyoruz. Firindan ¢ikarinca
Orgllerimizin parlak ve guizel gérinmesi i¢in tUzerine herhangi bir marmelat siriyoruz. Bu islemi hamurumuz
ikken yapiyoruz.

© lezzetler.com tarif no:77038 » adi:ELMALI FINDIKLI ORGU « génderen:babacan « indirme tarihi:30.04.2024 - 12:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-findikli-orgu-vt56875
http://www.tcpdf.org

