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ELMALI FINDIKLI KEK

2 adet yumurta

125 gr margarin

3 bardak un

1 bardak seker

1 bardak ¢ekilmis findik
2 adet elma

1 tath kasidi tarcin

1 cay kasigi mahlep

1 paket kabartma tozu

Oda sicakhigindaki margarini yumurta ve seker ile yogurun; Uzerine azar azar kabartma tozuyla kanstirdiginiz
unu ilave edin. Mahlebi serpin, iyice karigtirarak beklemeye birakin. Elmalarin kabuklarini soyup dograyin,
kullanacaginiz kek kalibini yaglayip hamurun yarisini dékiin. Uzerine dogradiginiz elmayi yayin. Findik ve targini
da serpip kalan hamuru Uzerlerine dékin. 170 derecede 40 dk. pisirin.
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