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ELMALI FINDIKLI KEK

https://www.droetker.com.tr

ic malzeme:

3 adet kip seklinde dogranmig kirmizi elma
1 yemek kasigi toz seker

1 cay bardagdi findik kingi

Hamur:

200 g yumusak margarin

1 su bardagi toz seker

3 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

2 yemek kagigi suit

Uzeri icin:

0,5 ¢ay bardagi findik kiridi

2 yemek kasigi toz seker

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Elma ve toz sekeri tencereye alin ve suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Ocaktan alip soumaya birakin. 2 yemek
kasid! kadarini Gizerinde kullanmak igin ayri bir kaba alin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Margarin ve toz sekeri ¢irpma kabina alin ve mikserin ylksek devrinde 1 dakika ¢irpin. Yumurta ve sekerli
vanilini ekleyip 2 dakika daha ¢irpin. Un ile hamur kabartma tozunu karigtirin, eleyerek karigima ilave edin ve
mikserin orta devrinde 1 dakika girpin. Hamuru ikiye bolin. lik yarisina 1 yemek kasigr kakao ve 2 yemek kasigi
siit ekleyip 1 dakika girpin. Hazirladiginiz hamuru kaliba dokdin ve yayin. Uzerine elmalari yayin ve 1 ¢ay bardagi
findik kingini serpin. Uzerine kalan beyaz hamuru yayin. Uzerine ayirdiginiz elmalari siralayin. Findik kingi ve toz
sekeri serpin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 45 - 50 dakika

Finndan ¢ikartip sogumaya birakin. Dilimleyerek servis yapin.
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