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ELMALI FINDIKLI KANEPE

6 adet milféy hamuru

2 adet orta boy elma

2 yemek kasigi toz seker

2 yemek kasigi kirik findik

1 tath kasidi tarcin

3 yemek kasigi pudra sekeri

Ise elmalari soymakla baglayalim. Soydugumuz elmalari rendenin ince kismiyla rendeleyelim. Rendeledigimiz
elmalari bir tavanin igine alalim ve kavurmaya basglayalim. Igine toz sekeri ve targini ilave edip elmalar suyunu
¢ekince acagin altini kapatalim ve sogumaya birakalim. Milféylerimizi tezgahin Uzerine alalim ve ortadan ikiye
keselim. Milféylerin dar olan kismina elmali hargtan koyup rulo yapalim. Kat kismi alta gelecek sekilde
yagladigimiz firin tepsisine dizelim. Onceden isittigimiz 180 C firinda Gzerleri pembelesinceye kadar pigirelim.
Finndan ¢ikan elmali rulolanimizin Gzerine pudra sekeri serpelim ve servise sunalim.

© lezzetler.com tarif no:113144 « adi:EImali Findikli Kanepe « gdnderen:bakanim « indirme tarihi:03.04.2025 - 05:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-findikli-kanepe-vt82746
http://www.tcpdf.org

